
 

Le preparazioni gastronomiche potrebbero contenere tracce di: cereali contenenti glutine, crostacei, uova, pesci, arachidi, soia, latte e lattosio, frutta con guscio, semi di sesamo, 
sedano, senape, solfiti e anidride solforosa, lupini, molluschi e prodotti a base di tutti i precedenti (In presenza di certificati medici comprovanti intolleranze/allergie vengono formulate 
apposite diete). * Materia prima di base congelata e/o surgelata. 

Menù Ferragosto 2026 
ASP della Carnia “San Luigi Scrosoppi” – Tolmezzo 
 

Sfoglia con robiola e acciughe 

Lasagne alla bolognese 

Carpaccio di tacchino al forno con citronette 
agrumata, rucola e grana 

Zucchine* gratinate 

Verdura cruda mista 

Semifreddo* vaniglia e cacao 


